Speiseplan - Vollkostbereich vom 28.04.2025 bis 04.05.2025 (KW 18)

Mittagessen

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Uniklinikum
Erlangen

iy —

Datum Tagessuppe Classic Leicht Mediterran o 1 Vegetarisch
7N
Montag Nudel- Bergkasenocken **° Ratatouillegemiise Linguine A Schweinemedaillon an WaldpilzrahmsoR3e beges™ Linguine
28. Apr. suppe ¢! Pikante KasesoRe "¢ mit Gemiisebolognese “®! Broccoli mit Gemiisebolognese “!
Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing 4 Spatzle RECC Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing 4
Vegan Vegan
Dienstag Broccolicreme- Farfalle Nudeln Kaiserfleisch ~, Bratenjus ** Farfalle Nudeln Gelbes Curry mit Tofu A&
29. Apr. suppe "¢ mit Lachs und Spinat“*®? Kartoffelpiiree mit Lachs und Spinat**®° Basmatireis
Gemischter Blattsalat A#¢/G 148
Vegan
Mittwoch Fladle- Schweineschnitzel "Wiener Art" A" Tortellini mit Kasefiillung A#¢-¢! Hirtenkase gebacken ##¢¢ Hirtenkése gebacken ##¢¢
30. Apr. suppe AaCCl Erbsengemise a la Creme AaGl Champignon-GemisesoRe 8 Griechische GemUsemischung a2s Griechische Gemuisemischung AaG
Salzkartoffeln Gemischter Blattsalat A*:¢148 Reis Reis
Donnerstag Kohlrabicreme Kalbsfrikassee A*¢ Kalbsfrikassee "¢ Krauter-Schupfnudeln A% Krauter-Schupfnudeln **
1. Mai. suppe ¢! Broccoligemiise Broccoligemiise mit Paprikasofie mit Paprikasofie "
1. Maifeiertag Reis Reis Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing * Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing *
Vegan Vegan
Freitag Graupen- Fischfilet & la Bordelaise A*° Fleischkiichle #*¢" mit SenfsoRe 268 Fischfilet & la Bordelaise A*° Kaiserschmarrn A%
2. Mai. suppe #aA¢C! ZitronensoRe **®" Salzkartoffeln Karottengemiise ZitronensoRe **®" Salzkartoffeln mit Apfelmus
Eisbergsalat A*¢.¢148 Kartoffelpiiree © Eisbergsalat A*¢148
Samstag Pichelsteiner Gemiiseeintopf A*¢"™ Gemiise-Graupeneintopf AA%™ Mediterraner Gemiiseeintopf A4 Mediterraner Gemiiseeintopf 4%
3. Mai. mit Schweine- und Rindfleisch mit Schweinefleisch mit Graupen mit Graupen
Brotchen Aa-AeF.GKM Brotchen Aa-AeF.GKM Brotchen Aa - Ae,F,G KM Brotchen Aa - Ae,F,GKM
Sonntag Selleriecreme- Rinderbraten ! Rinderbraten A% Zucchini-Linsenbratling A*A4 Zucchini-Linsenbratling A4
4. Mai. suppe "¢ Kaisergemiise Kaisergemiise BroccolisoRe ™! BroccolisoRe ™
KartoffelkloB -23% Kartoffelklo® -2%% Sesam-Kartoffeln ¥ Sesam-Kartoffeln
Vegan Vegan
Speiseplananderungen sind vorbehalten ** dieses Gericht enhélt Schweinefleisch Deklarationspflichtige Enthal gene laut
*** dieses Gericht wird mit Alkohol zubereitet e it PR e
Tagliches Alternativangebot: 2 mit Konsenvierungsstoff Aa Weizen F : Scja | - Sellerdie
C.G.,6 ; : i, 13 _CG|J Ol B 3 mit Antioxidationsmittel Ab: Roggen G : Milch J : Senf
SailattellelrAaG vtlahilwelse mit Balsamico- *, Joghurt: oder Essig-Ol-Dressing e, T L Pyt A o
GrieBbrei “*~ mit Zimt - Zucker 5 : geschwefelt Ad: Hafer Ha: Mandel L : Schwefel
& : geschwarzt Ae: Dinkel Hb: Haselnuss M : Lupine
AuRerdem kénnen Sie wahlen: ; : f::‘:zgi‘ngmm, 2 :,ms"m :g ‘:::;",25 M weienters
Tagesdessert **©%" oder Obst oder Geback A2 CFeHaribHe 9 : mit Phosphat D : Fisch He: Pekannuss

*trotz groRtmaoglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von kennzeichnungspflichtigen Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieBen.
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